Lunes

Al

ENERO 2024

Martes

Miercoles

( mLORIm
707
. . PROTEINAS
Lenrtejas estofadas con chorizo 30
Merluza a la romana con ensalada | 72
mixta e
Fruta de temporada \T
-
¢ 1-4-5-7-8 )
CALORIAS.
747
Espaguetis gratinados contomatey "gg
chorizo s
Chuleta de sajonia con ensaladade wewos
tomate 22
Fruta de temporada 15
1-4-5-8
( GALORIA}
738
Espirales tricolor con tomate y beicon | ™57
Merluza orly con ensalada mixta e
Fruta de temporada wpos
\ 89 J
-
¢ 1-4-7-8 )
CALORIAS
607
Coditos con atin 0
Filete de merluza en salsa verde 81
Fruta de temporada wrioos
1-4-7

Jueves

CALORIAS

Viernes
1

@

ONTIENE GL
GLUTEN

n

CRUSTACEOS
SHELL FISH

CA;O;ZS
Macarrones a la bolofiesa ™36
Lomo a la plancha con patatas 75
Yogur s
1-4-5-8
( GALORIA}
605
. PROTEINAS
Alubias a la hortelana 30
Vientresca de merluza con ensalada | 59
Yoqur e
a N
¢ 1-4-5-7 D
CALORIAS
514
Crema de verduras frescas "9
Pechuga de pavo con verduras 18
Yogur e
5-8
( G\Lokis
633
Judias blancas estofadas e
Tortla de queso con ensalada mita | e
Yogur LipiDos
\_33
-
¢ 1-4-5-8 )

( G\Lokia
602
. PROTEINAS|
Patatas a la marinera 20
Ragout de pollo a la provenzal 66
Fruta de temporada Hrees
-
\ 1-2-6-7 ]
CALORIAS
640
Arroz con tomate e
Tortilla Espafiola con salteado de =
verduras wipoos
Fruta de temporada 17
4
( GLORIA}
598
Sopa de ave o
Escalope ala milanesa con patatas | 61
Fruta de temporada Hroes
( 1-4 M‘]
CALORIAS
Paglla mixta Ea
Lacdn a la gallega con patatas i
Fruta de temporada
26
1-5-6-7-8

636
Garbanzos con verduras "5
Tortilla de pavo con ensalada mixta = 75
Gelatina Hriee
1-4-5-8-12
GLDRIA}
727
Crema de calabacin e
Albdndigas atlatjardlnera con -
pa a as LiPIDOS
37
Fruta de temporada TSJ
1-3-8 )
CALORIAS
737
Lentejas con verduras "5
Tortilla de atun con croqueta 75
de jamon tnoes
Fruta en almibar 25
1-4-7

( G\LORIQ
819
Arroz tres delicias "
Filete ruso en salsa de tomate 90
Casero LiPiDOS Ngczgos
\35 4
Fruta de temporada 12 6
a o
¢ 1-5-8 )
CALORIAS Q
584 | wous
Sopa de cocido "5
Cocido completo 82
Fruta de temporada Hrios
1-4-5-8
( rcALORIA}
827
" . PROTEINAS
Fideua mixta 37
Filete ruso con ensalada mixta 80
Fruta de temporada e
~
[ 1-2-4-6-7 D




~ Sugerencias para la cena
:;f Aoua }g \ dAeci:?.Ve“ qm ::/:ug::: I::scocidos

N Frutas o lacteos @%

: ) i
Pgotemas dos. h I b Hidratos
(Carnes, pescados, huevos o legumbres) de carbono

(C Si Hemos comido.. — Podemos cenar.. )

Cereales, féculas o legumbres Hortalizas crudas o legumbres cocidas
Verduras Cereales o féculas
Carne Pescado o huevo
Pescado Carne magra o huevo
Huevo Pescado o carne magra
Fruta Lacteos o fruta
\_Lacteos Fruta 4
Sugerencias para el desayuno
Lacteo Cereal Fruta Otros
Lech n Fruta entera, Aceite de oliva: 2 veces en semana
ui(;oe,c)llj(;g: de; Pan, cereales y zumo de frutas, Mermelada y/o miel: 2 veces
q e ,uesb]n ' galletas tomate, zumo por semana
¢ zanahoria Bollerfa: 1 vez por semana
Sugerencias para merendar
Lacteo y/o fruta Cereales Otros
Yogun, |eChe, queso, efc. |:>any ga"etasy Cerea|esl etc. !Embutidos Variados,
Fruta entera 0 zumo fiambre de magro,etc
yeam .| SOCIO COLABORADOR La informacion sobre posibles ingredientes susceptibles de
de la Asociacion de Celiacos causar alergial/intolerancia, segtin R(CE) 1169/2011, estara a
y Sensibles al Gluten su disposicion en la administracion y pagina web del centro

y bajo la supervisién de la coordinadora del comedor.
Menu elaborado por el Departamento de Nutricion
de Sistemas Integrales de Calidad.
Para cualquier duda o sugerencia, péngase en contacto con nosotros.
R.S.I. N.°: 26.00007348/M

Los Yébenes, 91 posterior - 28047 MADRID
Tel./Fax: 91 509 86 32
goeatsl@hotmail.com

www.goeat.es



Lunes Martes Miercoles Jueves Viernes

EAT

ENERO 2024

( ﬁALOle CALORIAS ( G\LORiA} CALORIAS ( G\Loms
707 7?4 602 636 819
Lenrtejas estofadas con chorizo 30 Macarrones a la bolofiesa 36 Patatas ala maringra 20 Garbanzos con verduras "2 Arroz tres delicias "5
Merluza a la romana con ensalada 75 Lomo a la plancha con patatas 7% Ragout de pollo a la provenzal 66 Tortila de pavo con ensaladamixta = 55 Filete ruso en salsa de tomate 90
mixta ey Yogur . Fruta de temporada o Gelatina s casero e
Fruta de temporada \T 9 \1—0/ 1 1 Fruta de temporada 12
4 é y
¢ 4-5-7-8 ) 4-5-8 ¢ 2-6-7 ) 4-5-8-12 ¢ 5-8 )
CALORIAS ( GALORIAB CALORIAS ( GLORIA} CALORIAS
747 605 640 727 584
Espaguets grafinados contomatey 75 Alubias a la hortelana "0 Aoz con tomate "5 ’Crgma de calabacin 30 Sopa de cocido "
_chgnzo o Ventresca de merluza con ensalada = Tortilla Espariola con safteado de o7 Albéndigas a la jardinera con o Cocido completo 82
Chuleta de sajonia con ensalada de troes Yogur Hroos verduras s patatas s Fruta de temporada Hrios
tomate — Fruta de temporada Fruta de temporada —
Fruta de temporada 15 16 17 18 19
éa )
58 ¢ 4-5-7 ) 4 ( 3-8 ) 5-8
( GALORIA} CALORIAS ( G\LQRUQ CALORIAS ( rCALORIA}
738 514 598 737 827
Espirales trcolor con tomate y beicon |57 Crema de verduras frescas "o Sopa de ave "% Lentejas con verduras "2 Fideua mixta i
Merluza orly con ensalada mixta 5 Pechuga de pavo con verduras s Escalope ala milanesa con patatas | &5 Tortla de attn con ensalada 3 Filete ruso con ensalada mixta 80
Fruta de temporada s Yogur e Fruta de temporada Hres Fruta en almipar KXy Fruta de temporada (37 ]
a4 N
¢ 4-7-8 ) 5-8 ( 4 ) 4-7 ( 2-6-7 D
CALORIAS ( G\Lokis CALORIAS
607
Coditos con attin 20" Judias blancas estofadas e Paglla mixta e 2
Filete de merluza en salsa verde e Tortila de queso con ensalada mixta | < Lacon a la gallega con patatas A MENU SIN GLUTEN @
Fruta de temporada e Yogur g Fruta de temporada wecs | (TODOS LOS PRODUCTOS UTILIZADOS PARA LA ELABORACION DE ESTE MENU SON .-~
2 9 30 3 1 SIN GLUTEN) 14
4-7 ¢ 4-5-8 ) 5-6-7-8 e




~ Sugerencias para la cena
:;f Aoua }g \ dAeci:?.Ve“ qm ::/:ug::: I::scocidos

N Frutas o lacteos @%

: ) i
Pgotemas dos. h I b Hidratos
(Carnes, pescados, huevos o legumbres) de carbono

(C Si Hemos comido.. — Podemos cenar.. )

Cereales, féculas o legumbres Hortalizas crudas o legumbres cocidas
Verduras Cereales o féculas
Carne Pescado o huevo
Pescado Carne magra o huevo
Huevo Pescado o carne magra
Fruta Lacteos o fruta
\_Lacteos Fruta 4
Sugerencias para el desayuno
Lacteo Cereal Fruta Otros
Lech n Fruta entera, Aceite de oliva: 2 veces en semana
ui(;oe,c)llj(;g: de; Pan, cereales y zumo de frutas, Mermelada y/o miel: 2 veces
q e ,uesb]n ' galletas tomate, zumo por semana
¢ zanahoria Bollerfa: 1 vez por semana
Sugerencias para merendar
Lacteo y/o fruta Cereales Otros
Yogun, |eChe, queso, efc. |:>any ga"etasy Cerea|esl etc. !Embutidos Variados,
Fruta entera 0 zumo fiambre de magro,etc
yeam .| SOCIO COLABORADOR La informacion sobre posibles ingredientes susceptibles de
de la Asociacion de Celiacos causar alergial/intolerancia, segtin R(CE) 1169/2011, estara a
y Sensibles al Gluten su disposicion en la administracion y pagina web del centro

y bajo la supervisién de la coordinadora del comedor.
Menu elaborado por el Departamento de Nutricion
de Sistemas Integrales de Calidad.
Para cualquier duda o sugerencia, péngase en contacto con nosotros.
R.S.I. N.°: 26.00007348/M

Los Yébenes, 91 posterior - 28047 MADRID
Tel./Fax: 91 509 86 32
goeatsl@hotmail.com

www.goeat.es



Lunes Martes Miercoles Jueves Viernes

EAT

ENERO 2024

( ﬁALOle CALORIAS ( G\LORiA} CALORIAS ( G\Loms
707 7?4 602 636 819
Lenrtejas estofadas con chorizo |30 Macarrones a la bolofiesa 36 Patatas a la marinera 20 Garbanzos con verduras "2 Arroz tres delicias "5
Merluza alaromana con ensalada | 72 Lomo a la plancha con patatas 79 Ragout de pollo ala provenzal 66 Pechuga de pa_v<t) con ensalada 73 Filete ruso en salsa de tomate 90
mixta TS Yogur . Fruta de temporada e mixta e casero e
Fruta de temporada \T 9 \1—0/ Gelatina 1 Fruta de temporada E’
( 1-5-7-8 ) 5-8 ( 1-2-6-7 ) 1-5-8-12 ¢ 1-5-8 )
. \ iy .
CALORIAS ( GALORIAB CALORIAS ( GLORIA} CALORIAS
747 605 640 727 584
Espaguetis gratinados con fomatey %5 Alubias a | hortelana "5 Aoz con tomate "5 (Crema e calabacin 30 Sopa de cocido "8
chorizo o Ventresca de merluza con ensalada = Filete de pollo con salteado de o7 Albéndigas a la jardinera con o Cocido completo 82
Chuleta de Sajoma con ensa|ada de LiPIDOS Yogur LiPIDOS Verduras LiPIDOS patatas LiPIDOS Fruta de temporada LiPIDOS
32 24 19 37 14
fomate —/ Fruta de temporada Fruta de temporada N—rt
Fruta de temporada 15 16 17 18 19
5-8 ¢ 1-5-7 ) ( 1-3-8 ) 1-5-8
( GALORIA} CALORIAS ( G\LQRUQ CALORIAS ( rCALORIA}
738 514 598 737 827
H 4 H PROTEINAS PROTEINAS PROTEINAS . PROTEINAS . N PROTEINAS
Espirales trcolor con tomate y beicon {57 Crema de verduras frescas 29 Sopa de ave 23 Lentejas con verduras 32 Fideua mixta 37
Merluza orly con ensalada mixta o Pechuga de pavo con verduras s Escalope a la milanesa con patatas | &5 Chuleta de sajonia con croquetade 35 Filete ruso con ensalada mixta 5
Fruta de temporada tcs Yogur tiroos Fruta de temporada s jaman T Fruta de temporada e
TSEJ 2213 \2_/ Fruta en almibar 2‘2 Tz/ -
a4 N
¢ 1-7-8 ) 5-8 ¢ 1 ) 1-4-7 ( 1-2-6-7 ) =
12
CALORIAS ( G\Lonis CALORIAS I? ]
60I7 633 6719 fg
Coditos con atln %0 Judias blancas estofadas v Paella mixta e 13
Filete de merluza en salsa verde i Pechuga de pavo con ensalada e Lacon a la gallega con patatas Ij
q 6 84
Fruta de temporada s mixta Hroes Fruta de temporada Hrocs MEN SIN HUEVO @
Yogur N (TODOS LOS PRODUCTOS UTILIZADOS PARA LA ELABORACION DE ESTE MENU 14
29 30 31 SON SIN HUEVO)
1-7 [ 1-5-8 ] 1-5-6-7-8 e




~ Sugerencias para la cena
:;f Aoua }g \ dAeci:?.Ve“ qm ::/:ug::: I::scocidos

N Frutas o lacteos @%

: ) i
Pgotemas dos. h I b Hidratos
(Carnes, pescados, huevos o legumbres) de carbono

(C Si Hemos comido.. — Podemos cenar.. )

Cereales, féculas o legumbres Hortalizas crudas o legumbres cocidas
Verduras Cereales o féculas
Carne Pescado o huevo
Pescado Carne magra o huevo
Huevo Pescado o carne magra
Fruta Lacteos o fruta
\_Lacteos Fruta 4
Sugerencias para el desayuno
Lacteo Cereal Fruta Otros
Lech n Fruta entera, Aceite de oliva: 2 veces en semana
ui(;oe,c)llj(;g: de; Pan, cereales y zumo de frutas, Mermelada y/o miel: 2 veces
q e ,uesb]n ' galletas tomate, zumo por semana
¢ zanahoria Bollerfa: 1 vez por semana
Sugerencias para merendar
Lacteo y/o fruta Cereales Otros
Yogun, |eChe, queso, efc. |:>any ga"etasy Cerea|esl etc. !Embutidos Variados,
Fruta entera 0 zumo fiambre de magro,etc
yeam .| SOCIO COLABORADOR La informacion sobre posibles ingredientes susceptibles de
de la Asociacion de Celiacos causar alergial/intolerancia, segtin R(CE) 1169/2011, estara a
y Sensibles al Gluten su disposicion en la administracion y pagina web del centro

y bajo la supervisién de la coordinadora del comedor.
Menu elaborado por el Departamento de Nutricion
de Sistemas Integrales de Calidad.
Para cualquier duda o sugerencia, péngase en contacto con nosotros.
R.S.I. N.°: 26.00007348/M

Los Yébenes, 91 posterior - 28047 MADRID
Tel./Fax: 91 509 86 32
goeatsl@hotmail.com

www.goeat.es



Lunes

Al

ENERO 2024

Martes

Miercoles

( mLORIm
707
PROTEINAS
Menestra de verduras rehogadas 30
Merluza a la romana con ensalada 75
mixta TS
Fruta de temporada \T
-
¢ 1-4-5-7-8 )
CALORIAS.
747
Espaguetis gratinados contomatey "gg
chorizo s
Chuleta de sajonia con ensaladade wewos
tomate 22
Fruta de temporada 15
1-4-5-8
( GALORIA}
738
Espirales tricolor con tomate y beicon | ™57
Merluza orly con ensalada mixta e
Fruta de temporada wpos
\ 89
-
¢ 1-4-7-8 )
CALORIAS
607
Coditos con atin 0
Filete de merluza en salsa verde 81
Fruta de temporada wrioos
1-4-7

Jueves

Viernes

2
23

® -

cor

CRUSTACEOS
SHELL FISH

CA;O;ZS
Macarrones a la bolofiesa "36
Lomo a la plancha con patatas 75
Yogur s
1-4-5-8
( GALORIAB
605
, PROTEINAS
Judias verdes rehogadas 30
Ventresca de merluza con ensalada | 59
Yoqur e
a N
¢ 1-4-5-7 D
CALORIAS
514
Crema de verduras frescas "o
Pechuga de pavo con verduras 18
Yogur e
5-8
( G\Lokis
. 633
Puré de zanahoria e
Tortla de queso con ensalada mita | e
Yogur LipiDos
\_33
-
¢ 1-4-5 )

( G\Lokia
602
. PROTEINAS|
Patatas a la marinera 20
Ragout de pollo a la provenzal 66
Fruta de temporada Hrees
-
\ 1-2-6-7 ]
CALORIAS
640
Arroz con tomate e
Tortilla Espafiola con salteado de =
verduras wipoos
Fruta de temporada 17
4
( G\LQRUQ
598
Sopa de ave o
Escalope ala milanesa con patatas | 61
Fruta de temporada Hroes
( 1-4 M‘]
CALORIAS
Paglla mixta Ea
Lacdn a la gallega con patatas i
Fruta de temporada
26
1-5-6-7-8

636
Crema de verduras "2
Tortilla de pavo con ensalada 75
mixta Gelatina Hriee
1-4-5-8-12
GLORIA}
727
Crema de calabacin e
Albdndigas atlatjardlnera con -
pa a as LiPIDOS
37
Fruta de temporada TSJ
1-3-8 )
gz
Salteado de verduras "2
Tortilla de attn con croqueta de 75
jam(’)n LiPIDOS
. 33
Fruta en almibar 25
1-4-7

( G\LORIQ
819
Arroz tres delicias "
Filete ruso en salsa de tomate i
Casero LiPIDOS 35
35
Fruta de temporada E’ 5
( it
@ 1-5-8 ) .
CALORIAS Q
584 ‘Woitvee
Sopa de ave -
Filete de pollo con ensalada mixta 85
Fruta de temporada Hieoos
14
( rCALORIA?
827
1 ) PROTEINAS
Fideua mixta 37
Filete ruso con ensalada mixta 80
Fruta de temporada Hroes -
~
( 1-2-4-6-7 )

MENU SIN LEGUMBRES




~ Sugerencias para la cena
:;f Aoua }g \ dAeci:?.Ve“ qm ::/:ug::: I::scocidos

N Frutas o lacteos @%

: ) i
Pgotemas dos. h I b Hidratos
(Carnes, pescados, huevos o legumbres) de carbono

(C Si Hemos comido.. — Podemos cenar.. )

Cereales, féculas o legumbres Hortalizas crudas o legumbres cocidas
Verduras Cereales o féculas
Carne Pescado o huevo
Pescado Carne magra o huevo
Huevo Pescado o carne magra
Fruta Lacteos o fruta
\_Lacteos Fruta 4
Sugerencias para el desayuno
Lacteo Cereal Fruta Otros
Lech n Fruta entera, Aceite de oliva: 2 veces en semana
ui(;oe,c)llj(;g: de; Pan, cereales y zumo de frutas, Mermelada y/o miel: 2 veces
q e ,uesb]n ' galletas tomate, zumo por semana
¢ zanahoria Bollerfa: 1 vez por semana
Sugerencias para merendar
Lacteo y/o fruta Cereales Otros
Yogun, |eChe, queso, efc. |:>any ga"etasy Cerea|esl etc. !Embutidos Variados,
Fruta entera 0 zumo fiambre de magro,etc
yeam .| SOCIO COLABORADOR La informacion sobre posibles ingredientes susceptibles de
de la Asociacion de Celiacos causar alergial/intolerancia, segtin R(CE) 1169/2011, estara a
y Sensibles al Gluten su disposicion en la administracion y pagina web del centro

y bajo la supervisién de la coordinadora del comedor.
Menu elaborado por el Departamento de Nutricion
de Sistemas Integrales de Calidad.
Para cualquier duda o sugerencia, péngase en contacto con nosotros.
R.S.I. N.°: 26.00007348/M

Los Yébenes, 91 posterior - 28047 MADRID
Tel./Fax: 91 509 86 32
goeatsl@hotmail.com

www.goeat.es



Lunes

EAT

ENERO 2024

Martes

Miercoles

( EALORIE
707
' PROTEINAS
Lenrtejas estofadas 30
Merluza a la romana con ensalada 75
mixta TS
Fruta de temporada ?/
-
¢ 1-4-7-8 )
CALORIAS.
747
Espaguetis gratinaglos contomatey  "7a*
chorizo s
Chuleta de sajonia con ensaladade ~  wewos
tomate 22
Fruta de temporada 15
1-4-8
( GLORIA}
738
Espirales tricolor con tomate y beicon | ™57
Merluza orly con ensalada mixta =
Fruta de temporada Hroes
-
¢ 1-4-7-8 )
CALORIAS
607
Coditos con atin 0
Filete de merluza en salsa verde 81
Fruta de temporada wrioos
1-4-7

Jueves

Viernes

CA;O;ZS
Macarrones a la bolofiesa ™36
Lomo a la plancha con patatas 75
Yogur de soja .
1-4-8
( GLORIA?
605
. PROTEINAS
Alubias a la hortelana 30
Vientresca de merluza con ensalada | 59
Yoqur de soja rys
a N
¢ 1-4-7-8 D
CALORIAS
514
Crema de verduras frescas "9
Pechuga de pollo con verduras 18
Yogur de soja R
8
( GLORiA}
633
Judias blancas estofadas e
Tortilla con ensalada mixta e
Yogur de soja o
\_ 33
-
¢ 1-4-8 )

( GLORiA}
602
. PROTEINAS|
Patatas a la marinera 20
Ragout de pollo a la provenzal 66
Fruta de temporada Hroes
-
\ 1-2-6-7 ]
CALORIAS
640
Arroz con tomate e
Tortilla Espafiola con salteado de =
verduras wipoos
Fruta de temporada 17
4
( GALQRIQ
598
Sopa de ave o
Escalope a la milanesa con patatas | &%
Fruta de temporada o
¢ 1-4 1}
CALORIAS
’ Paella mixta Ea
Lacon ala gallega con patatas ne
Fruta de temporada
26
1-6-7-8

MENU SIN PROTEINA DE LA LECHE

636
Garbanzos con verduras "5
Tortilla con ensalada mixta 75
Gelatina Hriee
1-4
( GLORIA}
727
Crema de calabacin e
Albdndigas atlatjardlnera con -
pa a as LiPIDOS
37
Fruta de temporada TSJ
1-3-8 )
gz
Lentejas con verduras "5
Tortilla de attn con ensalada 75
Fruta en almibar s
1-4-7

TPEANUTS

\ 37 4 ez

( G\LORIQ
819
Arroz tres delicias "
Filete ruso en salsa de tomate 00
CaSEFO LiPIDOS
85}
Fruta de temporada E’
.
L 1-8 )
CALORIAS
584
Sopa de cocido e
Cocido completo 5
Fruta de temporada T
1-4-8
( rcALORIA}
827
H i PROTEINAS
Fideua mixta 37
Filete ruso con ensalada mixta 80
Fruta de temporada oo
( 1-2-4-6-7 )

J

(TODOS LOS PRODUCTOS UTILIZADOS PARA LA ELABORACION DE ESTE MENU
SON SIN PROTEINA DE LA LECHE)

sssssss



~ Sugerencias para la cena
:;f Aoua }g \ dAeci:?.Ve“ qm ::/:ug::: I::scocidos

N Frutas o lacteos @%

: ) i
Pgotemas dos. h I b Hidratos
(Carnes, pescados, huevos o legumbres) de carbono

(C Si Hemos comido.. — Podemos cenar.. )

Cereales, féculas o legumbres Hortalizas crudas o legumbres cocidas
Verduras Cereales o féculas
Carne Pescado o huevo
Pescado Carne magra o huevo
Huevo Pescado o carne magra
Fruta Lacteos o fruta
\_Lacteos Fruta 4
Sugerencias para el desayuno
Lacteo Cereal Fruta Otros
Lech n Fruta entera, Aceite de oliva: 2 veces en semana
ui(;oe,c)llj(;g: de; Pan, cereales y zumo de frutas, Mermelada y/o miel: 2 veces
q e ,uesb]n ' galletas tomate, zumo por semana
¢ zanahoria Bollerfa: 1 vez por semana
Sugerencias para merendar
Lacteo y/o fruta Cereales Otros
Yogun, |eChe, queso, efc. |:>any ga"etasy Cerea|esl etc. !Embutidos Variados,
Fruta entera 0 zumo fiambre de magro,etc
yeam .| SOCIO COLABORADOR La informacion sobre posibles ingredientes susceptibles de
de la Asociacion de Celiacos causar alergial/intolerancia, segtin R(CE) 1169/2011, estara a
y Sensibles al Gluten su disposicion en la administracion y pagina web del centro

y bajo la supervisién de la coordinadora del comedor.
Menu elaborado por el Departamento de Nutricion
de Sistemas Integrales de Calidad.
Para cualquier duda o sugerencia, péngase en contacto con nosotros.
R.S.I. N.°: 26.00007348/M

Los Yébenes, 91 posterior - 28047 MADRID
Tel./Fax: 91 509 86 32
goeatsl@hotmail.com

www.goeat.es



